jﬁi’f" MENU  « crre sean mouLin »

« LA COMPOSITION DES REPAS EST PREVUE POUR $'ADAPTER A TOUTES LES SITUATIONS »

* NOTA : le choix des plats n'est pas contractuel mais sera assuré en fonction des possibilités du moment

Du 14/10 au 18/10
2024 PETIT DEJEUNER DEJEUNER DINER
Semaine 42
Salade avocat crevettes
LUND Café / Chocolat / Thé / Lait Macédoine/Mais/Asperge Sauté d'agneau
UNDI
14 Céréales / Produits laitiers / Fruits Spaghetti bolognaise Navets
Beurre / Confiture / Pain Fruit Salambo
MARDI Café / Chocolat / Thé / Lait "Buffejc crudl-te Potage vermlcelle/Powfea’u vinaigrette
- . s . Fajitas végétarienne Saumon grillé
15 Céréales / Produits laitiers / Fruits Riz Patate douce réties
Beurre / Confiture / Pain R . . . .
Ananas/Péche/Abricot au sirop Fruit frais
Café / Chocolat / Thé / Lait Champignon cru/Carotte ACErep es
MERCREDI Réti de porc
16 Céréales / Produits laitiers / Fruits Cordon bleu/Blé a la tomate Purée de céleri
Beurre / Confiture / Pain Faisselle/Fruit . .
Fruit frais
Café / Chocolat / Thé / Lait ‘Betterave au noix/Choux fleur mimosa/Salade artichaut Salatle verie smpoets
JEUDI - o T . Filet de lieu frais ou steak de thon .
17 Céréales / Produits laitiers / Fruits Carottes bitonriets Tartiflette
Beurre / Confiture / Pain G8thay marbré/Gateay a1 yaourt Fruit frais
VENDREDI Caféf Chacolat/ The/ Lait Beu"f;:;:ir:;:eé:wsgﬁereau
Céréales/ Produits laitiers/ Fruits s . guig ,
18 Beurre/ Confiture/ Pain Poélée de champignons/Fondue de légumes
Fruit frais
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