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MENU <« CITE JEAN MOULIN »
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F j‘; <« LA COMPOSITION DES REPAS EST PREVUE POUR S’ADAPTER A TOUTES LES SITUATIONS »
* NOTA : le choix des plats n'est pas contractuel mais sera assuré en fonction des possibilités du moment
Du 02/12 au 06/12
2024 PETIT DEJEUNER DEJEUNER DINER
Semaine 49
i . & Potage de légumes/ Salade verte composée
LUNDI Café / Chocolat / Thé / Lait Sols o rapeeséost?:::i(zl:a Al Filet de poisson meuniére citron
02 Céréales / Produits laitiers / Fruits Pomme de terre vapeur
. . Duo de choux . .
Beurre / Confiture / Pain Yaourt / Fruit frais
Tarte
MARDI Café / Chocolat / Thé / Lait Poireau vinaigrette / Asperges / Betteraves Potage vermicelle
03 Céréales / Produits laitiers / Fruits CEuf cocotte / ceufs durs sauce aurore Poule au pot et ses légumes
Beurre / Confiture / Pain Plateau de fromage/Pomme Poire / Pain bio Fromage individuel / Fruit de saison
Break-fast Frignd / Crépe Radis beurre / Potage
MERCREDI Café / Chocolat / Thé / Lait Saucisses / Andouillette : . f Patag
- Dy e . e Quiche lorraine / Salade
04 Céréales / Produits laitiers / Fruits Courgettes braisées
Beurre / Confiture / Pain Yaourt maison / Fruit de saison Plateau de fromage / Glace
JEUDI Café / Chocolat / Thé / Lait Concombre / Salade de méache / Champignons frais Sgtl)ﬁ:;':
Céréales / Produits laitiers / Fruits Poulet (production locale) / Frites .
05 Beurre / Confiture / Pain Fromage individuel / Liégeois Creamiplgres
€ & Petit-suisse / Fruits frais
; P Choux rouge vinaigre / Salade d’endives au bleu
VENDREDI Café/ Chacolat/ Th/ Lalt s Fiizt d/e poisson
06 Céréales/ Produits laitiers/ Fruits BIé 3 la tomate

Beurre/ Confiture/ Pain

Yaourt aromatisé / Fruits au sirop
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La Proviseure, PA 4




