MENU«ClTE JEAN MOULIN »

«LA COMPOSITION DES REPAS EST PREVUE POUR S'ADAPTER A TOUTES LES SITUATIONS »

«PROPOSITION D'UNE ALTERNATIVE VEGETARIENNE CHAQUE JOUR »
* NOTA : le choix des plats n'est pas contractuel mais sera assuré en fonction des possibilités du moment

Du 02/06 au 06/06
2025 PETIT DEJEUNER DEJEUNER DINER
Semaine 23
Mai Ch i al Salad i illés chori
LUNDI Café / Chocolat / Thé / Lait FR e amp;i’::’:]z:g:ﬁqe‘}‘xlzz; R Salade 2 la grecque
02 Céréales / Produits laitiers / Fruits Pomme de terre vapeur (Euf cocotte — Ratatouille maison
Beurre / Confiture / Pain Fromage individuel/Fruit cru Petit suisse / Fruits cru
Radi t (& b
MARDI Café / Chocolat / Thé / Lait Bsed;/;oxr::rzt:"leos;zl_:/n 32(;0:;0:; Asperges
03 Céréales / Produits laitiers / Fruits e chou—ileur Lieu noir/Semoule aux légumes
Beurre / Confiture / Pain ) Plateau de fromage/Fruit cru
Fruit cru
Betteraves Salade composée
MERCREDI : ; i ;
04 cé (’:alf % //CPhgzoliat: I/a.::er/ ;aFltuits Saucisses de Toulouse/Ecrasé de pomme de terre Sauté de beeuf 2 la provencale/Haricots verts
ere;:jrre ; Cc;Jn ﬁturej ;ainr Yaourt maison/Fruit cru Fromage individuel/Clafoutis aux abricots
JEUDI Café / Chocolat / Thé / Lait Carottes rapées/Pamplemousse/Salade composée Magquereau a la moutarde/Sardines
05 Céréales / Produits laitiers / Fruits Pates / Bolognaise de légumes Pizza / Salade
: Plateau de fromage/Fruit frais Yaourt/Fruit cru
Beurre / Confiture / Pain
s . Salade de thon titi
VENDREDI e f:e:fe,; ;?D;O:::{;E:/ I}a;uits Emincé de volaille mariné
06 e 22 Duo de carottes

Beurre/ Confiture/ Pain

Eclair/Gateau basque/Chausson aux pommes

Bon,
Kppelit

L’Infirmiére,

PAl




