MENU «CITE JEAN MOULIN »
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<«LA COMPOSITION DES REPAS EST PREVUE POUR S'ADAPTER A TOUTES LES SITUATIONS » ‘a‘
«PROPOSITION D'UNE ALTERNATIVE VEGETARIENNE CHAQUE JOUR »
* NOTA : le choix des plats n'est pas contractuel mais sera assuré en fonctlon des possxbllxtes du moment
Du 01/09 au 05/09
2025 PETIT DEJEUNER DEJEUNER DINER
Semaine 36
LUNDI Café/ Chocolat/ Thé/ Lait Melon/Tomate Mozza/Carottes rapées Crépe au fromage
01 Céréales/ Produits laitiers/ Fruits Steak haché/frites Veau marengo/Poélée de courgettes
Beurre/ Confiture/ Pain Yaourt/Compote Fromage/Fruit
Ch teri
MARDI Café/ Chocolat/ Thé/ Lait Saa:f::]::e Concombre a la créme
Céréales/ Produits laitiers/ Fruits , X . Cuisse de poulet réti/Pates
02 ) . Purée de patate douce/purée de haricot vert ) "
Beurre/ Confiture/ Pain , Fromage blanc/Poire belle-Héléne
Fromage/Fruit
. e oo Salade ceufs pochés
MERCREDI Café/ Chocolat/ Thé/ Lait Céleri rémoulade/Salade coleslaw Filet meuniére / ratatouille
Céréales/ Produits laitiers/ Fruits Réti de boeuf/Pomme de terre grenaille Yaourt aromatisé/Fruit
03 Beurre/ Confiture/ Pain Fromage/Glace
2 ey . R 5o Tomate au basilic
Café/ Chocolat/ Thé/ Lait Champignons a la grec/Betteraves/Macédoine . .
JEUDI w . L . . ; Saucisse de lapin
Céréales/ Produits laitiers/ Fruits Lasagnes aux légumes du soleil .
o Beurre/ Confiture/ Pain Yaourt Nature/Fruit Hlaricot vert
Fromage/Cocktail de fruits
Buffet de crudités
4/ C .
VENDREQ! Cérécaﬁii// p?§§3:f§g;§f$aﬁtruns fet% e it et pals
05 Clafoutis abricot / Patisserie

Beurre/ Confiture/ Pain
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