MENU«ClTF: JEAN MOULIN »

«LA COMPOSITION DES REPAS EST PREVUE POUR S'ADAPTER A TOUTES LES SITUATION$ »

«PROPOSITION D'UNE ALTERNATIVE VEGETARIENNE CHAQUE JOUR »
* NOTA : le choix des plats n'est pas contractuel mais sera assuré en fonction des possibilités du moment

Du 25 au 29/05
2026 PETIT DEJEUNER DEJEUNER DINER
Semaine 22
LUNDI e P _—
25 FERIE FERIE FERIE
. . ] Gateau céleri, carotte / Asperge / Mais Salade piémontaise
MARDI . (’:afe / Chocol_at/'!'f'\e/ Lait . Quiche au poireau, chévre, miel / Quiche provengale Saumon / Ratatouille maison
26 Céreales / Produits laitiers / Fruits Plateau de fromages Plateau de fromages
Beurre / Confiture / Pain Fruits Eruifts
; 4 i Tahoulet Tomate mozzarella
MERCREDI ) (’:afe/ChocoI.at/'_H}e/ Lei ) Gigolette de lapin / Purée de carattes maison Pizza
27 Céréales / Produits laitiers / Fruits Yaourt aromatisé _ : _
Beurre / Confiture / Pain Fruits Fruits au sirop maison
) ) ) Risdlis J Cargfies mintios Salade de pates océane
JEUDI Café / Chocolat / Thé / Lait k P . Boeuf stroganoff/ Gratin de choux fleur
28 Céréales / Produits laitiers / Fruits Kebab / Frites / Sauce fron?agere Plateau de fromages
Beurre / Confiture / Pain Mousse au chocolat maison Pratsas au sirop
VENDREDI Café / Chocolat / Thé / Lait Salade de choux
29 Céréales / Produits laitiers / Fruits Filet de lieu et thon / Riz

Beurre / Confiture / Pain

Péches au fromage blanc

L’Infirmiere,

P.A2




