MENU «CITE JEAN MOULIN »

«LA COMPOSITION DES REPAS EST PREVUE POUR S'ADAPTER A TOUTES LES SITUATIONS »
«PROPOSITION D'UNE ALTERNATIVE VEGETARIENNE CHAQUE JOUR »
* NOTA : le choix des plats n'est pas contractuel mais sera assuré en fonction des possibilités du moment

Du 01/09 au 04/09
2026 PETIT DEJEUNER DEJEUNER DINER
Semaine 36
LUNDI
31
) ) ] Melon/Tomate mozzarella/ Concombre Mais mayonnaise
MARDI Café/ Chocolat/ Thé/ Lait _— = T I —
01 Céréales/ Produits laitiers/ Fruits SR/ role = ) i AN
Beurre/ Confiture/ Pain Haricots verts Ecrasé de pomme de terre = 4
Camembert/Fruits Fromage blanctHEE Fruits
Carottes rapées &
MERCREDI Café/ Chocolat/ Thé/ Lait Asperges / Macédoine / Betterave Veau marengo EiEEl
02 Aré i iti i i illes k& Py
Céréales/ Prodwt§ Ialtlers/_ Fruits Sa_ucnss_e /Ient|IIe§ ag] o | Erafin deounelios N
Beurre/ Confiture/ Pain Petits suisses / Fruits EaF Breto Eé't]
— Café/ Chocolat/ Thé/ Lait Salade de choux / F-{e'\dis ) /Célgri rémoulade < (E-ufs mimosa
- ; - . Chili con carne / Riz Pizza / Salade
Céréales/ Produits laitiers/ Fruits s ;
03 ; ; e Haricots verts
Beurre/ Confiture/ Pain Plateau de Fromages Yaourt / Fruit
Beignets aou ruits
Piémontaise / Pomme de terre hareng
VENDREDI Café/ Chocolat/ Thé/ Lait Céte de porc échine
04 Céréales/ Produits laitiers/ Fruits _ _ =
Beurre/ Confiture/ Pain Gratin de choux fleurs / Champignons =
Yaourt / Fruits de saison
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L’Infirmiere,

La Gestionnaire, Le Proviseur,
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