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« LA COMPOSITION DES REPAS EST PREVUE POUR S'ADAPTER A TOUTES LES SITUATIONS »
« PROPOSITION D'UNE ALTERNATIVE VEGETARIENNE CHAQUE JOUR »

15 MENU  « cire sean mouLin »
: \

* NOTA : le choix des plats n'est pas contractuel mais sera assuré en fonction des possibilités du moment

Du 05/10 au 9/10
5 2026 PETIT DEJEUNER DEJEUNER DINER
emaine 41
) o Tomates d’antan / Taboulé choux-fleurs ‘Salade Marco FTOIO
LUNDI i (’:alfe //(I;hOZOI:t{T:e / ;aF't Y Emincé de porc a I'asiatique/Wok de légumes Sauté de veau aux olives SEE
éréales / Produits laitiers / Fruits ) . .
05 : o Fromage Purée de potimarron
Beurre / Confiture / Pain o ra oy
Clafoutis mirabelle &= Plateau de fromages “ / Fruits
= = Salade mache
Ayt Ly . oy Py,
MARDI Café / Chocolat / Thé / Lait PateRaie //I;:frtnts; Escalope de poulet % et sauce
06 Céréales / Produits laitiers / Fruits Coquillettes
. ’ Flan de courgettes
Beurre / Confiture / Pain na Yaourt
Plateau de fromages < / Fruits ; s LAY
Creme briléei=4
: L Céleri rémoulade ‘<
MERCREDI Café / Chocolat / Thé / Lait ek f\ Jambon blanc
07 Céréales / Produits laitiers / Fruits Axoa de veau HEE et ses pommes de terre = Merlu / Epinards a la creme
Beurre / Confiture / Pain Fromage blanc ISl Yaourt / Fruits
Liégeois
) ) ) Duo de choux cuit / Asperge / Betterave rouge Carottes rapées
JEUDI Calfe //Cho;olat I/ Thé / I/.aFlt Crousti fromage Raviolis / Salade
Céréales / Produits laitiers / Fruits ; ; ; i
08 et P CoThice) Fili Risotto crémeux et ses Iegum?s Plateau de fromages 3
Fromage blanc g8 Compote de pomme
Salade de choux / Salade fraicheur
VENDREDI Café/ Chocolat/ Thé/ Lait o o=
9 Céréales/ Produits laitiers/ Fruits Steak haché / Ca::binade flamande =
Beurre/ Confiture/ Pain rites -
Péche Melbai=4 "
JE
e < ?’N 4
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L’Inf\xmie

La Gestionnaire,
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