MENU«ClTE JEAN MOULIN »

«LA COMPOSITION DES REPAS EST PREVUE POUR S’ADAPTER A TOUTES LES SITUATIONS »

* NOTA : le choix des plats n'est pas contractuel mais sera assuré en fonction des possibilités du moment

Beurre / Confiture / Pain

Duo de courgettes
Gateau de Paques

Du 25/03 au 29/03
S 2024 PETIT DEJEUNER DEJEUNER DINER
emaine 13
Café / Chocolat / Thé / Lait Tomate/Salade verte composée Carottes rapées
LUNDI are / Lhocola e/ lal Steak Cuisse de pintade
25 Céréales / Pmdu':f laitiers / gt Purée de carotte ou céleri Céréales gourmandes
Beurre / Confiture / Pain Fruit Yaourt/ Fruit de saison
MARDI Café / Chocolat / Thé / Lait Macédoine / Salade coeur de palmier Salade titi
26 Céréales / Produits laitiers / Fruits CFZUfS i sauce aurore Flle,t (_je ey
Beurre / Confiture / Poi Pates production locale Epinards
Plateau de fromages/Pomme Fruit
: ; . Friand i
MERCREDI e Emincé de ourlltae: ésla rovencale Ll
27 Céréales / Produits laitiers / Fruits FI;atatouillep ¢ Pizza
Confi Pai
Bedrre,/ Confitiine [ Pain Fromage sur lit de fruit / Fruit i
Café / Chocolat / Thé / Lait Buffet de crudite Salade strasbourgeoise
jE::' Céréales / Produits laitiers / Fruits Nuggets/Filet meuniére Emincé de boeuf aux oignons
Beurre / Confiture / Pain ‘F’ntes_ Haricots verts ’
Liégeois Plateau de fromage/Fruit
VENDREDI Café / Chocolat / Thé / Lait Duo de choux oriental/Salade Louisiane
29 Céréales / Produits laitiers / Fruits Saumonette/Filet poisson blanc
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